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مقاله علمی -پژوهشی 
بررسی اثر زئین ذرت و گلوتن گندم. بر شاخص‌های کیفی و انبارمانی انگور رسمی مشکین 


علی اکبر شکوهیان !*- فرزاد لطافتی"- بهرام فتحی آچاچلوئی "- علی اصغری *- رباب الفتی" 
تاریخ دریافت: ۱۳۹۹/۰۴/۰۴ 


تاریخ پذیرش: ۱۳۹۹/۰۷/۲۷ 


چکیده 


این پژوهش, به منظور بررسی اثرات پوشش‌های حاوی گلوتن و زئین (صفر ۰۲ ۴ و ۶ درصد) بر کیفیت پس از برداشت میوه‌ی انگور رقم رسمی 
مشکین (قلطهع۱ تحصعه۳ .۵۷ ۲/۱//67۵ ۷2/:۶) به‌صورت فاکتوریل بر پایه‌ی طرح کاملا تصادفی اجرا شد. بدین منظور شاخص‌های اسیدیته, مواد 
جامد محلول, اسید کل نشاسته. آنتوسیانین, مزه. حفظ ظاهر میوه نسبت مواد جامد محلول به اسید کل» درصد کاهش وزن» ویتامین ث و سفتی میوه 
در ۳۰ روز بعد از اعمال تیمارها و نگهداری انگور در دمای صفر درجه‌ی سانتی‌گراد و میزان رطوبت نسبی ٩۰‏ تا ۹۵ درصد اندازه‌گیری شدند. نتایج نشان 
دادند که کاربرد زئین» بر روی صفات مواد جامد محلول» حفظ ظاهر میوه ویتامین ث و کاهش وزن در سطح احتمال یک درصد و بر روی شاخص 
رسیدن (نسبت مواد جامد محلول به اسید کل) در سطح احتمال پنج درصد. اثر معنی‌داری داشت. کاربرد گلوتن بر روی صفات مواد جامد محلول, 
آنتوسیانین, حفظ ظاهر میوه درصد کاهش وزن و ویتامین ث میوه در سطح احتمال یک درصد و بر روی نشاسته‌ی میوه در سطح احتمال پنج درصد. اثر 
معنی‌داری داشت. اثرات متقابل تیمارهای گلوتن و زئین» بر روی صفات مواد جامد محلول» حفظ ظاهر میوه و ویتامین ث در سطح احتمال یک درصد و 
بر روی درصد کاهش وزن میوه. در سطح احتمال پنج درصد از نظر آماری» معنی‌دار بودند. براساس نتایج حاصل از این پژوهش, مقدار بیشتری از 
آنتوسیانین (۲/۴۵ میلی‌گرم در صد گرم) در تیمار ۶ درصد گلوتن حفظ شده بود. در شاخص رسیدن میوه بهترین نتیجه (۴۱) از تیمار ۶ درصد زئین 
حاصل شد. مزه میوه در ترکیب تیماری زئین ۶ درصد بدون مصرف گلوتن با امتیاز ۸/۵ جذابیت بیشتری داشت. همچنین بهترین نتایج در حفظ مقدار 
ویتامین ث (۱۷/۹ میلی‌گرم در صد گرم وزن تازه» مواد جامد محلول (۲۴ بریکس)» ظاهر میوه (امتیاز ۹/۵) و کمترین کاهش وزن میوه (۶/۵ درصد) از 
ترکیب تیماری گلوتن و زئین ۶ درصد حاصل شد. بطور کلی سطوح گلوتن و زئین در تمام سطوح مورد آزمایش (از ۲ تا ۶ درصد) نسبت به تیمارهای 
شاهد. توانسته‌انده کیفیت پس از برداشت میوه انگور را در طول مدت انبارمانی حفظ نمایند. با این وجود بهترین نتیجه در اغلب صفات مورد بررسی از 


ترکیب تیماری ۶ درصد گلوتن و زئین بدست آمد. 


مقدمه 


انگور در شهرستان مشکین شهر یکی از مهمترین محصولات این 
منطقه محسوب شده و سطح زیر کشت آن بالغ بر دو هزار هکتار 
می‌باشد که باغداران منطقه بطور میانگین از هر هکتار ۱۳ تن 


محصول برداشت می‌کنند (۳۱). از مهمترین ارقام مورد توجه رقم 


۸ ۲ و ۵- به‌ترتیب دانشیار دانش آموخته کارشناسی ارشد فیزیولوژی و فن‌آوری 
پسازبرداشت و دانشجوی دکتری» گروه علوم باغبانی» دانشکده کشاورزی و منابع 
طبیعی» دانشگاه محقق اردبیلی 

(*+- نویسنده مسئول: جوم.00ظ۱۵ ۵ همه نام امه :لتفصصط) 
۳- دانشیار گروه علوم صنایع غذایی دانشکده کشاورزی و منابع طیعی دانشگاه 
محقق اردبیلی 

۴- استاد. گروه زراعت و اصلاح نباتات. دانشکده کشاورزی و منابع طبیعی, 


دانشگاه محقق اردبیلی 
6 :]10۵ 


رسمی مشکین است که طول دوره انبارمانی کوتاهی دارد. انگور از 
نظر الگوی تنفسی, میوه ای نافرازگرا است (۲۲). رسیدگی انگور با 
افزایش قندهاء کاهش اسیدیته. توسعه رنگ و طعم ارتباط دارد. انگور 
را باید در بهترین حالت رسیدگی برداشت کرد. زیرا محصول رسیده. 
در مقایسه با نارس به بیماری و از دست دادن آب» مقاوم تر بوده و 
همچنین تنفس کمتری داشته و دیرتر نرم می‌شود (۱۲). ضایعات 
موجود بعد از برداشت میوه‌هاء به دلیل دشواری در سرعت حمل و نقل 
و انبارداری» مشکلی جدی تلقی می‌شوند. فیلم‌ها و پوشش‌های 
خوراکی» می‌توانند به عنوان یک روش محافظتی انتخابی» برای 
گسترش عمر مفید میوه‌ها مورد استفاده قرار گیرند (۳۲). پوشش‌های 
خوراکی» میزان نفوذ آب» محلول اسمزی و روغن را به درون ماده‌ی 
غذایی کاهش می‌دهند. ویژگی‌های مکانیکی را بهبود می‌بخشند و 
منجر به تسهیل در جابه جایی و نگهداری» استحکام ساختمان مواد 
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غذایی. کاهش فساد و افزایش ماندگاری آن می‌شوند (۸). زئین 
پروتئین دذخیره‌ای مهمی در دانه‌ی ذرت است و نزدیک به ۴۵-۵۰ 
درصد پروتئین این محصول را تشکیل می‌دهد. این پروتئین» شامل 
گروهی از پرولامین‌ها است که در اندوسپرم ذرت یافت می‌شود (۲۶). 
در مقایسه با سایر پروتئین‌های گیاهی» زئین به دلیل داشتن درصد 
بالایی از آمینواسیدهای غیرقطبی. دارای خواص منحصربه‌فردی برای 
تهیه‌ی فیلم‌ها و پوشش‌های خوراکی است(۱۵). در حدود ۷۰ الی ۸۰ 
درصد زئین» در آتانول قابل حل است. زئین» به‌طور نسبی آب‌گریز 
است. پوشش‌های حاوی زئین» نسبت به پوشش‌های دیگر» موانع 
ماکان تا اه شیار مها اصاهه کر دهاش 
چرب می‌توان ویژگی آن راء در جلوگیری از کاهش رطوبت افزایش 
داد (۷) پوشش‌های زئین با توجه به اثر قابل توجه بر حفظ کیفیست 
کلی میوه. یک جایگزین مناسب برای کارنوبا و پوشش شلاک 
محسوب می‌شوند (۴ و ۱۰). پوشش زئین و ژلاتین تأثیر مفیدی در 
تأخیر در تغییرات در کاهش وزن» مواد جامد محلولء اسیدیته قابل 
زئین و ژلاتین باعث شده‌اند که میوه انبه بیشترین مقدار اسید 
اسکوربیک " و محتوای فنولی در مقایسه با کنترل را داشته باشند 
(۳۲). 

گلوتن» پروتئین آرد گندم است که در آب غیر محلول می‌باشد. 
قهای: یه ده از کلویی لصو فتاف سس ول کلف 
تجاری به‌علت ژلاتینه شسدن نشاسته موجود فیلمی مات تولید 
می‌نماید. از گلوتن برای پوشش بادام زمینی و کپسوله کردن رنگ‌ها 
مومت یل مشک گبری ان بعواج پراش خو راگیس شود 
(۷). گلوتن گندم. می‌تواند به عنوان بازدارنده‌ای مناسب. برای اکسیژن 
در رطوبت‌های نسبی پایین به شمار آید (۱۵). بررسی‌ها نشان دادند 
پالمیتیک و موم زنبور عسل ) در حفظ کیفیت و تازه‌گی توت فرنگی 
موثر بوده است (۴۱). مطالعات نشان داده است که پوشش گلوتن 
گندم» در جلوگیری از کاهش وزن و حفظ ظاهری و مزه توت فرنگی 
در طول دورهانبارمانی »موثربوده است (4۴۳ پوشش های زتین, باعث 
شد که میوه‌ی انبه. بیشترین مقدار اسید آسکوربیک و محتوای فنولی 
در مقایسه با شاهد را داشته باشند(۳۵). این پژوهش, به منظور بررسی 
اثرات پوشش‌های خوراکی» بر کیفیت پس از برداشت میوه‌ی انگور 
رقم رسمی مشکین, به منظور افزايش عمر انبارمانی این محصول اجرا 
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مواد روش‌ها 


در این بررسی میوه‌های انگور رسمی مشکین ۰۷۰ ۷/۵۲۵ ۲72/۱5 
(متلطدع]۱ تصوم۴) که مهمترین مشکل آن عمر انبارمانی پایین 
آن است. از مشخصات رقم» رشد قوی» عملکرد بالاء خوشه‌ها متوسط 
تراکم حبه‌ها کم. شکل حبه‌ها گرد. رنگ حبه‌ها سبز مایل به زرد و 
بیدانه است. میوه‌ها بر اساس شاخص رسیدگی (نسبت قند به اسید که 
۵ به ۱ است) (۲۹) از تاکستانی ۶ ساله که به روش کوردن ساده در 
شهرستان مشکین پرورش یافته بوه در ۱۵ شهریور ماه برداشت و به 
آزمایشگاه فیزیولوژی بعد از برداشت دانشگاه محقق اردبیلی» منتقل 
شدند. سپس میوه‌های سالم و عاری از بیماری انتخاب شده و برای 
انجام مراحل تیمار و نگهداری آماده شدند. زئین ذرت (سیگما 
5 و گلوتن گندم (سیگما آلدریج) نیزء از شرکت بازرگانی 
بتاشیمی تهیه گردید. 
مقادیر مورد نیاز زتین ذرت برای هر تیمار با ترازوی حساس» 
اندازه‌گیری گردید. سپسء ۱۰۰ میلی‌لیتر اتانول ٩۵‏ درصد اضافه شد. 
مخلوط را بر روی اجاق برقی دارای همزن مغناطیسی با دور بالا و در 
دمای ۷۰ تا ۸۰ درجه‌ی سانتی گراده حرارت داده تا زئین در اتانول به 
طور کامل حل گردد. مقدار ۴/۷ میلی‌لیتر گلیسرول, به مخلوط اضافه 
و به مدت ۵ دقیقه‌ی دیگر با همان شرایط هم‌زده شد. مخلوط را تا 
دمای ۵ درجه‌ی سانتی‌گراد سرد کرده و مقدار ۱/۲ گرم اسیدسیتریک 
به آن افزوده شد (ع)4 پس از سرد شدن محلول, تا دمای ۲۵ درجه‌ی 
سانتی‌گراده میوه‌ها در داخل محلول به مدت ۲۵ ثانیه غوطه‌ور شدند. 
میوه‌های تیمار شده در دمای اتاق درون جعبه‌های ۴ کیلویی» به مدت 
۵ دقیقه خشک شدند. سپس مقادیر مورد نیاز گلوتن گندم نیز با 
ترازوی حساس اندازه‌گیری گردید و سپس در آب مقطر حل و هم‌زده 
شد. میوه‌هاء به مدت ۲۵ ثانیه در محلول گلوتن گندم. غوطه‌ور شدند 
(۶). میوه‌های تیمار شده. با زئین ذرت و گلوتن گندم پس از خشک 
شدن در دمای اتاق در سبدهای سالم میوه قرار داده شده و به 
سردخانه با دمای صفر درجه‌ی سانتی‌گراد و میزان رطوبت نسبی ٩۰‏ 
تا ۹۵ درصد منتقل گردیدند. صفات کیفی مورد نظر ۲۰ روز بعد از 
اعمال تیمارها اندازه‌گیری شدند. 
در این بررسی 011 عصاره‌ی میوه به وسیله‌ی پی.اچ متر اندازه 
گیری شد (۳۱) برای اندزه گیری میزان مواد جامد محلول (155) از 
شاه رفر اس ناخ کضور فراشسه (۶کا ۳۲ فرظ ویس | 
استفاده شد (۲۱). برای اندازه گیری میزان ویتامین ث میوه از 
روش ۸0۸6 (۲) استفاده و نتایج بر حسب میلی‌گرم اسیدآسکوربیک 
در ۱۰۰ گرم وزن‌تر میوه بیان شد (۳۱). استخراج نشاسته» با روش 
مک‌کردی و همکاران (۳۰) صورت گرفت و میزان آن بر حسب 
میلی‌گرم نشاسته در ۱۰۰ گرم وزن‌تر میوه» بیان شد. برای آندازه 
گیری آنتوسیانین کل از روش ماسوکاسو و همکاران (۲۸) با دستگاه 
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اسپکتروفتومت استفاده شد. اسیدیته‌ی قابل تیتراسیون (11۸)» به 
روش تیتراسیون ۷۵011( اندازه‌گیری شد (۳۶). 

برای تعیین شاخص رسیدگی یا شاخص طعم از نسبت مواد جامد 
محلول به اسید کل میوه استفاده شد (۳۰). جهت اندازه‌گیری سفتی 
میوه از دستگاه سنتام مدل )٩11۷]-20(‏ با پروب ۲ میلی‌متر و 
سرعت ۱۵ متر بر انیه استفاده و به صورت نیوتن بر سانتی‌متر مربح 
بیان گردید. برای ارزیابی کیفیت مزه‌ی و ظاهر میوه‌ها از تعداد ۱۰ 
نفر ارزیاب‌حسی (داده‌های هر تکرار در تیمار میانگین نمره ۱۰ نفر 
ارزیاب است) استفاده شد. ارزياب‌هاه کیفیت میوه‌های موجود را به 
صورت ثابت» در روزهای نمونه‌برداری» براساس مقیاس هدونیک ۱۰ 
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نقطه‌ای -آرزیابی نمودند (۲۷). برای اندازه‌گیری درصد کاهش وزن 
میوه از ترازوی دیجیتالی با دقت ۰/۰۱ گرم استفاده شد (۲۳). 

این پژوهش, به‌صورت فاکتوریل بر پای‌ی طرح کاملاً تصادفی» 
با کاربرد تیمارهای پوششی زئین ذرت و گلوتن گندم» هر کدام در 
زار سم ( ماس کب و فرست یا فد تکار فرط تال ۱۳۶ 
اجرا شد. برای تجزیه و تحلیل داده‌ها از نرم‌افزار آماری 9.4 ۹۸۵6 و 
به منظور ترسیم نمودارها از نرم‌افزار ۳6۵1 استفاده شد. مقایسه‌ی 
میانگین داده‌ها نیز با آزمون دانکن» در سطح احتمال پنج درصد انجام 
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(۵.05> ,0(۲1۲۲) 
آنتوسیانین 


نشاسته 

با توجه به نتایج مقایسه‌ی میانگین‌هاه نشاسته‌ی میوه‌های تیمار 
شده با گلوتن نسبت به شاهد, به‌طور معنی‌داری بیشتر بود. بیشترین 
میزان نشاسته» ۰/۲ گرم در ۱۰۰ گرم وزن تازه‌ی میوه مربوط به 
تیمار ۴ درصد گلوتن بود که با تیمار ۶ درصد در یک گروه آماری قرار 
داشت و کمترین میزان, با مقدار ۰/۱ گرم در ۱۰۰ گرم وزن تازه‌ی 
میوه. مربوط به تیمار شاهد گلوتن بود (شکل ۱). پوشش‌دادن میوه‌ها 
با فیلم‌ها خوراکی باعث کاهش اکسیداسیون و تنفس میوه شده در 
نتیجه باعث حفظ ترکیبات موجود و طولانی نمودن مدت ماندگاری 
آن‌ها می‌شوند. نتایج حاکی از گزارش بال و همکاران (۴) در ۲ رقم 
آلو استانلی" و جایانت" نشان داد که پوشش‌های خوراکی از جمله 
کیتوزان در کم کردن تنفس» تجزیه و مصرف کربوهیدرات‌ها و به 
تاخیر انداختن فساد میوه نقش موثری داشتهاند که با نتایج پژوهش ما 


مطابقت داشت. 


ها -1 
امن -2 


براساس بررسی مقایسه میانگین‌ها میزان آنتوسیانین میوه‌های 
تیمار شده با گلوتن» نسبت به شاهد به‌طور معنی‌داری بیشتر بود. 
بیشترین میزان آنتوسیانین» ۲/۴۹ میلی گرم در ۱۰۰ گرم وزن تر میوه. 
مربوط به تیمار ۶ درصد گلوتن بود که با تیمار ۴ درصد. در یک گروه 
آماری قرار داشت و کمترین میزان» با مقدار ۲/۲۴ میلی گرم در ۱۰۰ 
گرم وزن تازه‌ی میوه مربوط به میوه‌های شاهد بود که با تیمار ۲ 
درصد. در یک گروه آماری قرار داشت (شکل ۲). پوشش‌های خوراکی 
منجمله گلوتن» کیتوزان و ژل آلوئه‌ورا باعث افزايش غلظت درونی 
شده (۱) و اين پدیده سبب کاهش سنتز اتیلن و تأخیر در پیری 
میوه و در نتیجه کاهش تخریب رنگیزه‌های گیاهی می‌شود (۲۷). 
تأثیر مثبت پوشش خوراکی کیتوزان بر حفظ رنگیزه‌های گیاهی در 
میوه‌های گواوا )۱٩(‏ و لانگونفروت (۲۳) نیز گزارش شده است. 
همچنین گزارش شده است که کاربرد پس از برداشت کیتوزان کاهش 
آنتوسیانین در لیچی» تو ت‌فرنگی و تمشک را به تأخیر می اندازد (۲۵ 
و ۴۴). گزارش‌های ذکر شده نتایج پژوهش حاضر را تأیید می‌نمایند. 


۶ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۲۴ شماره ۴. زمستان ۱۳۹٩‏ 
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«ندی م۵ آنتوسیانین 


شکل ۲- اثر گلوتن ( 0و 22 4:4 26 درصد) بر میزان آنتوسیانین (میلی‌گرم در ۱۰۰ گرم وزن تر) میوه انگور رقم رسمی مشکین 
م۱۷۲6 تصعو؟ .ی مدع ۵۶ ۲۰۲۲ 100ص تصماصی صنصوی‌مطاصش مات ۵۵ (90 کي 4 مق 20) صهاسا6 آ۵ )»۵6 1۳6 -2 موز 
(7>0.05 ,0۳۲1) 


شاخص رسیدگی 

نتایج نشان دادند که بیشترین (۴۱) شاخص رسیدگی میوه (زسبت 
مواد جامد محلول به اسید کل میوه) مربوط به تیمار ۶ درصد زثین 
بود که با تیمار ۴ درصد این پوشش در یک گروه آماری قرار داشت و 
بین این دو تیمار تفاوت معنی‌داری از نظر آماری مشاهده نشد. 
کمترین (۲۹) شاخص رسیدگی نیزء مربوط به میوه‌های شاهد بود که 
با تیمارهای ۲ و ۴ درصد در یک گروه آماری. قرار داست (شکل ۳). 
اسید کل میوه به‌طور مستقیم با غلظت اسیدهای ارگانیک موجود در 
میوه‌ها مرتبط است (۱۴). کاهش سطح اسیدکل, در طول ذخیره 
سازی ممکن است مربوط به تغییرات متابولیک یا استفاده از اسیدآلی 
در روند تنفسی باشد با توجه به اين که میزان تنفس» توسط پوشش 
های خوراکی کاهش می‌یابد. این پوشش‌ها می توانند میزان استفاده 
از اسیدهای آلی موجود در میوه را در طول ذخیره سازی» به تأخیر 


24 


زنین 907610 


کاهش یافته و به طور موثر فرآیند پیری میوه به تأخیر اقناده است 
فرایند تتفس مورد مصرف فرار می‌گیرند. پوشش‌های خوراکی اثر 
قوی بر کاهش فرایندهای متابولیکی دارند و می‌توانند تنفس را در 
میوه‌ها کمتر کنند و از این طریق, قند و اسبدهای آلی را در میوه 
محافظت نمایند (۴۵). تیمار میوه‌ها با پوشش‌های پلی‌آمین روند 
به‌دلیل ایجاد تأخیر در تولید اتیلن و رسیدن میوه باشد (۳۲). بنابر 
گزارش درخشان و همکاران (۱۱) پوشش‌های پتروسین وژل الوئه‌ورا 
شده است. این گزارشات با مشاهدات پژوهش حاضر در یک راستا 


است. 


72 


شکل ۳- اثر زئین (20 22 24 26 درصد) بر شاخص رسیدگی( 155/1۸) میوه انگور رقم رسمی مشکین 
م۱6 تعج .ی ممدع 0۲ ۲6۹/۲۸ ۵۵( 26 24 22 20 700 0۲ ۵11601 1۳6 -3 مباعز1 
(0.05>م ,0۳۲۲) 


بررسی اثر زئین ذرت و گلوتن گندم. بر شاخص‌های کیفی و انبارمانی انگور رسمی مشکین ۶۹۷ 


نتایج ارزیابی مزه‌ی میوه» توسط ارزیاب‌های حسی, نشان داد که 
میوه های تیمارشده با ترکیب تیماری زثین ۴ و ۶ درصد. همراه با 
سطوح گلوتن شاهد. ۶ و ۴ درصد بیشترین امتیاز را داشتند وکمترین 
آن مربوط به تیمار شاهد بود (شکل ۴). استفاده از پوشش گلوتن گندم 


2 


4 


گلوتن 610/0 9/۵ 


بر روی کیفیت توت‌فرنگی و ماندگاری آن اثر معنی‌داری داشته است و 
میزان اسیدیته و مواد جامد محلول را تحت تاثیر قرار داده و مزه‌ی آن 
به همراه پوشش پروتئینی برای مصرف کننده قابل قبول بوده است 
(۲۴) که با نتایج حاصل از این پژوهش همسو می‌باشد. 


12816)0-10 , 960۲6( 


شکل 4- اثر متقابل گلوتن (20 22 24+ 26 درصد) ۲ زئین (20 2422 6 2 درصد) بر مزه‌ی (امتیاز از --۱۰) میوه انگور رقم رسمی مشکین 
صتاامع]۱۷ تصصعم! .۲ موه 0۶ (560۲ ر0-10) عاعه) مه مممتاهممصممصی مهامام6< 7 ۵ مه ۱0۱۵۲۵ -4 و۲ 
(7>0.05 ,0۳۲1) 


مقایسه میانگین‌ها نان داد که بیشترین میزان ویتامین ث میوه. 
مربوط به میوه‌های تیمار شده با ترکیب تیماری گلوتن ۴ و ۶ درصد 
به همراه زئین ۶ و ۴ درصد است. در این بررسی. میوه‌های شاهد. 
کمترین میزان وبتامین ث را به خود اختصاص دادند (شکل ۵). به نظر 
می‌رسد. تأثیر مثبت پوشش‌های خوراکی بر حفظ ویتامین ثء ناشی از 
ایجاد اتمسفر تغییر یافته در اطراف محصول باشد که اين پدیده سبب 
کاهش سرعت تنفس میوه شده و به دنبال آن اسیدهای آلی برای 
مدت طولانی‌تری حفظ می‌شوند (؟). بررسی‌های ژیان و همکاران 
(۴۲) تشان‌داد فرمولاسیون پوشئن همکن است انتشار «0 را کاهش 


دهد میزان رسیدن میوه را آهسته‌تر کرده و در نتجه موجب حفظ 
بهتر محتوای اسید آسکوربیک و تأخیر در پیری میوه گردد. یافته‌های 
صدیق پور (۳۸) نشان داد که پوشش‌دهی به علت تعوبق فسادپذیری 
سبب ماندگاری بیشتر وبتامين ) و بهبود خواص حسی و ظاهری 
گوجه‌فرنگی می‌شود. بنابر گزارش درخشان و همکاران (۱۱) اثرات 
متقابل پوشش‌های پتروسین وژل تأثیر مثبتی بر میزان ویتامین ث 
موه هلو دز طول دورد اتبارساتی دافتند اند که با تنایخ گزارش عاضر 


(۲۰۲۲ 0۲۵/۱002 6 منصهاز۲۷ 


شکل ۵- اثر متقابل تیمار گلوتن ( 0و 2و ۰24 86 درصد) ۲ زئین( 20 22 24 6 2 درصد) بر میزان ویتامین ث میوه انگور رقم رسمی مشکین 
صصیه]۱۷ تمه . رمرم ۵ ۲۰۲۷ ۵۵/1002 ۲ رازن کصمتاه نی مابای< 7۵ 0۲ معه «متا‌حصعهاصا -5 عساهز۲ 
(0.05>, ,0۳۲۲) 


۸ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۲۴ شماره ۴. زمستان ۱۳۹٩‏ 


بر اساس مقایسه میانگین‌هاء بیشترین میزان درصد کاهش وزن» 
مربوط به میوه‌های شاهد بود که با ترکیب تیماری گلوتن صفر و زئین 
۲ درصد و گلوتن ۴ درصد و زئین صفر در یک گروه آماری قرار 
داشتند. کمترین مقدار کاهش وزن نیزء مربوط به ترکیب تیماری ۶ 
درصد گلوتن به همراه غلظت ۶ درصد زئین بود. با توجه به این 
نتایج» افزایش سطوح گلوتن و زئین» موجب کمتر شدن کاهش وزن 
میوه‌ها شده است (شکل ۶). پوشش خوراکی» یک لایه نیمه 
نفوذپذیری در سطح میوه تشکیل می‌دهد که می‌تواند به‌عنوان یک 
سد حفاظتی برای کاهش میزان تنفس و تعرق از طریق سطوح میوه 


70 ۲۱722 8 74 6 


محسوب شود (۱۳). در این میان» پوشش‌های حاوی زئین» نسبت به 
وق بای فک انم اب در تقایل کاس بخار آبدبه با 
می‌آیند. نتایج بررسی‌ها نشان می‌دهد که اثر پوشش خوراکی زثین 
ذرت از کاهش وزنی و فساد گوجه فرنگی جلوگیری می‌کند (۲۵). 
همچنین بر اساس مطالعه ای پوشش‌دهی سطح میوه و سبزی با 
کیتوزان سبب جلوگیری از کاهش وزن از طریق کنترل سرعت تنفس 
(با تنطیم نفوذپذیری گازهای اکسیژن و دی اکسید کرین) شده و 
مدت ماندگاری محصول را افزايش داده (۳۹) که تأیید کننده نتایج 


پژوهش حاضر است. 


بر در در 


۱۷۷۵۱91 ۱085 )۶۵( 
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شکل ۲"- اثر متقابل تیمارهای گلوتن (20 22 24 26 درصد)» زئین (20 22 24 6 2 درصد)؛ بر درصد کاهش وزن مبوه انگور رقم رسمی 


۳ 


]۱۷ تصعم .۲ ۵6 ۵۴ (9۵) وعم۱ )صعنه۱۲ جه مصمتاهمصمصی هام 7 ]۵ معا ممتا ۱۵۵۵۵ -6 مساعز۲ 
(0.05>م ,0۳۲۲) 


نتایج نشان داد که بیشترین میزان مواد جامد محلول کل, مربوط 
به ترکیب تیماری گلوتن ۶و ۴ درصد به همراه زئین ۶ ۴ و ۲ درصد 
بوده است (شکل ). هر عامل محدود کننده تنفس و تولید اتیلن می 
تواند به واسطه کاهش مصرف قندها از کاهش موادجامد قابل حل 
جلوگیری کند. پوشش‌های خوراکی با کاهش تبادل گازها از اتلاف 
آن: خ و گیرمن گرد و باعف یت ارآ یوار سول ماش ,بای 
یورونیدها و همی سلولزها و نیز کاهش تنفس و حفظ میزان مواد 
جامد محلول می‌شوند. پوشش‌های خوراکی به دلیل ایجاد یک لاید 
نیمه تراوا در اطراف میوه. همچنین ایجاد یک اتمسفر تغییر یافته 
داخلی موجب کاهش تنفس و تولید اتیلن و جلوگیری از اثر اتیلن 
شده. در نتيجه باعث حفظ مواد جامد قابل حل و افزایش عمر 
محصول می‌شود (۵ و ۲۰) مطالعات نشان داده که استفاده از پوشش 
گلوتن گندم بر روی کیفیت توت‌فرنگی» مواد جامد محلول را حفظ و از 
کاهش وزن میوه جلوگیری کرده است (۳۴) همچنین با افزایش 
غلظت پوشش» موجب حفظ سفتی بافت میوه و درصد مواد جامد 
محلول و کاهش افت وزن میوه گردیده که تتایج پژوهش حاضر را 
تأیید می‌نماید. 


نتایج ارزیابی از نظر حفظ ظاهر میوه‌ها نشان داد که ترکیب 
تیماری» گلوتن ۶ درصد به همراه زئین ۶ درصد و گلوتن ۴ درصد 
به‌همراه زئین ۴ درصد. بیشترین نمره را در بازار پسندی داشته‌اند که 
از نظر آماری با ترکیب تیماری گلوتن ۶ درصد به همراه زئین ۴ 
درصد و گلوتن ۴ درصد به‌همراه زئین ۶ درصد. تفاوت معنی‌داری 
مشاهده نشد. براساس این نتایج کمترین میزان امتیاز از لحاظ حفظ 
ظاهر میوه مربوط به تیمارهای شاهد بود (شکل ۸). بنابراین کاربرد 
ترکیبی زئین و گلوتن» اثر مثبتی بر بازارپسندی میوه» از لحاظ ظاهری 
داشته است. بال (۳) گزارش داد که پوشش خوراکی» راهبرد موثری در 
حفظ خصوصیات میوه و طولانی شدن عمر پس از برداشت میوه‌ها 
است. بر اساس گزارش پارک و همکاران (۳۵) پوشش خوراکی زثین 
ذرت از تغیبر رنگ آفت وزنی و میزان فساد گوجه فرنگی جلوگیری 
می‌کند و عمر انبارمانی آن را افزایش می‌دهد. رضائی و همکاران 
۳۷) گزارش کرده اند که استفاده از پوشش‌ها و فیلم‌های خوراکی 
برای میوه‌ها و سبزی‌ها می‌تواند موجب به تأخیر انداختن کاهش آب» 
از دست رفتن ترکیبات معطر و کاهش تنفس» تغییرات رنگ و حفظ 
ظاهر محصول گردند که نتایج پژوهش حاضر را تایید می‌نمایند 


بررسی اثر زئین ذرت و گلوتن گندم. بر شاخص‌های کیفی و انبارمانی انگور رسمی مشکین ۶۹۹ 
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شکل 4ب اثر متقابل گلوتن (0ع 22 4 26 درصد)*< زئین 20 2 74 6 7 درصد)» بر 1995 (بریکس) میوه انگور رقم رسمی مشکین 
صادیه۱۷۱ تصعم . موم ۵۶ رت وف مه مصمتاهمممعصی ممامای ۱ 7 ۵ مه ممتا۱۵)۵۵ -7 و۲ 
(0.05>م و[۷۲1۸) 
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شکل ۸- اثر متقابل گلوتن (20 22 24 26 درصد) * زئین(20 22 24 6 2 درصد)؛ بر حفظ ظاهر ( امتباز ۱۰-+) میوه انگور رقم رسمی مشکین 
صاامه]۷ تصعم ‏ همع ۵۴ (۵۲۵ع5 ,0-10) ععصفه جرد مه متا هی مصماای< 7 ]0 مه ممناده۵اص۱] 6 مسساهز۲ 
(7>0.05 ,0۳۲۳1) 


نتیجه گیری توانسته‌اند کیفیت پس از برداشت میوه انگور را در طول مدت 
انبارمانی بهتر حفظ نمایند. با این وجود بهترین نتیحه در حفظ کیفیت 
و طول عمر انبارمانی این میوه از ترکیب تیماری ۶ درصد دو ماده 
گلوتن و زئین حاصل شد. 


به‌طور کلی» می‌توان نتیجه گرفت که کاربرد پوشش‌های زئثین و 
گلوتن. می‌توانند اثر موّثری بر حفظ کیفیت محصول و افزایش طول 
مدت زمان انبارمانی انگور داشته باشند. براساس نتایج حاصل از این 
پژوهش» سطوح مختلف گلوتن و زئّین نسبت به میوه‌های شاهد. 
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.241-4 :10 
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همع ۷۵۲۵ عمل۵ 20 مملعع۳۵0 0۴ ۳۲6۵۲ .2019 .ظ زمیاملط‌مطمه تطاع۳ یشنم صهتطمامط. رل صقطافطقرم(1 
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2۲۵۰ اوه ۷۷ ,2010 2نصهع )6 ممتوصعدظ مه ممتاه» 0 گرطم‌ندم وف آهعنهانه بوخ 
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مطعصمب ۵ ومتافتهامحصهط امصماط همه طاتلمتام .2008 ۷۲۰ ۳۲۲ 20 ر.ت) عصقَا2 .۷۲ 220 .لا لا .۷ ۷۲0 ربکا 2100 
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نب باغبان صنایع کشاورز 
تشتریه علوم پاغیانی (علیم و متایع کشاورزی) مک احساله‌نا م۲۱ ۵۶ امه[ 
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٩۱227, 0‏ 100162500 از 0مههم0ووه عدً عصتصهم1 وا تا متتماممصتامصمه ه ود ممهتن) 1۱۳۸۲۵0000 
0 9616011۷7۶۰ 2 و2 ۷۵۵0 ۵۵ 10اه فعصتادمی صه فطل ماصاتقظ ,112۷0۲ صرح عمام ۵۶ ممجمنم0۵۷۵۱ 0صه 2010107 
متام عتامصصوم مفصتتها ۵۶ مامح ممتاصز0وهاج ما ممنالع۲ فعصتلهمء ماماتلط .ماب ۵۶ 1310 عمههعماه ماه 1۵ ۸۵8۵0 
0 ۱0۵6و معهتماو هه )صمجرممهامون متماتاامه1 رومتاهممم لهمتصمطاهمم 1۳00۲0۷۵ رف1000 مفصا له عص1 200 
0 کاتناط حفم 101 و۱ )010 2 0۲0۷106 فهصتاهمم م1 ٩011-1116.‏ فا مفهمعصا هه معهازموه ممتتع رعتنتمناتت0ه 
عطا ععهععهصا 0صه روعفهع لفصمنصا ۵۶ ممتاتوممجم مطا معصقطه رعمتهی‌امهم معمطمومصاه 0160مه وچ ععلثا فه 206 
45 200 فافتعوم 0ص 9660 صعمی طصاً متم)0۲0 صه)عهمرحص1 مه 15 رصلم2 .۲206 مملامتاموع۲ عصتم‌نا0ع۲ رها ماب ۵۶ ٩00۲226-1116‏ 
عقط صع2 ,موجه هی فط صاً فصنام ففصتصصهآم۲۳ ۵۶ نامع مه فصتفاومی صتع)ا۳۶۵ فنط1 .فصتعا0۲0 من 6 0۴ 50960 - 
طهنط م1 ما عل فصلهامين صقان عطام ها مموتتهم‌جوم طا فصتاهمی مه ما ماماتله مصتنهومم 10۲ ممتاهو۵۳0 مناوتصتا 
5 0151106 و1 )قظ) )2عظ« که صتما0ع0 عماج ص قامایتامعصد مق و مماببات . .عنم مصتصصه تقامم‌جمط گه معماصهع2۵۲ 
40 00 270 ماع هم رم فلا 0مته۳۶۵۵ظ .عصصای ممقیتاع گم کصمصصرطوتاطاهافی مطا ما عامظ )صفاتممصها مه تهام 
۵۸۲ .تقو عصتافنه فلا ۵۶ ممتاجمتصتاهامع ما مب مصاظ منرمووه صح فعمتلمنم ممااع آهته‌مصصمم ناه راممتهموصهه 
صفه صمانان .راتااصاحعصهم مهموودن م1 وب هه ممصم)فلوع لممتصمطعصه . «عمام2فنهه 27۵ظ فص 60وهه-صمانااع 
۲ و6 تقطان ۵۲ نع بهتتعام2ظ ولوتممنههه مموعام ۱۵0و مملل۳۵ج روممتنلم۵ه ۵۲ رقتمآهن رف11270۲ هدعم 
0 مرول ملد مه از ط دهع صفط مه عقط وملتاصهتع ماع مد 0ماهلناومدعصه عه صقه فقصمعه امتاه0ع-۱۷۷۵۵0 
۷۰ 2 ۳۱۵10 

کعصتاهمع صلع2 0ج ممتناع ۵۶ دامع]ه معط ماهع‌تاده*ط1 ما کنا۵ میم و2 تفای فنظ [ :۱۷۱60۵09 0صه واهزه)۱۷2 
06512 امومع ۲2800۲760 وم لفق اصمجدرمم‌مهه اهلعمامع1 ۵ ما فتهتالنه مهو گم اتلمتتن اوع7مطاووم 
1 ماع )۷/۵۵2 معاج 0ج (/ 69۵ 20 4 و2 رامتاجمع) 1۱۵7۵15 عنام اج کاممصاجما هلجم ص2۵ وم ۵۴ ممتاجملانم2 
فا 0۵۵6 .تایه صئاطوه]۷) هنن عمقعع فطا مد مصمگتمص م۵ (۵/ 69۵ 4ص 4 ,2 بله‌عاجمع) و16۷۵ عنا0] 
۱ 
2 .۹00۲۵826 6010 ط1 ۵۶90-9566 010۷7تصصرباط صرح ۲ 0۴ 21 16۵0۵۲ ۷۵۲۵ عاتباظ رعاحعصادعط عطا عصزاممه تما رصمط 1 ,020111تخر 
٩001226-1116, 199/1۸۵‏ تا ,مافها رووعصصص رنه مامح رط‌تهاه رواتلتمه ناما رو‌تامه ماماتاامه هام یام رتلتتاه فتط 
۵۵۵۰ ۵ مطارامم2 ععاله دوه 30 ا 0عتناممعصه ممع۱۷ فاتباظ که اصماجمع ) صتصها۷1 20 عمصهتهع(2۵۵ ,1095 )۷/۵1۵0 

40 مادم ومع وج صلم2 ۶ مصلوتا تقطا ۱۷۵0مجد ممصهزیع۷ ۵۲ وتورلممج ۶ه ولناوع: مظ۲۳ ءمرمتععیه عز 20 و6اناعع1 
ماباطاتتاه 7۲۲۸ 185 عطا مه مه (0۵.01>ظ) ووما اطهته هه ع)28) بن) صتصصها۷1 رو‌تامو ماطابامع تماما هه ]معگه )صه‌نطمزه 
مج ووم1 مه رصتصون‌مطاصه رولتامه ماطبامو لقاما و۵ )عع1ه )صم‌نصونه ۵ 24ظ مفلج معاناع ۵۶ 6و 1 .(۵0.05>ظ) 
۵ ماصمصصاهع 0 م2 مه مماساع ۵۶ امعه ممامجماه] .(۵0.05>ظ) طمتهاه ات مط وم مفله 20 (۵۰۵01> 6۲ تفا 
4عصنها0ه مطا ۵ 0عفظ ,(۵.05ظ) ووما )طوتمب تا مه (۹۵۰۵01 ۲ صتصصهاز روک‌تامو ماطتامو لهاما صم )صوعنصوله 
4 26 ماع 0۶ عصتوته 0 200760 م۱۷۵۲ مافه] 20 1046 تفه رصتصدیهم امه رتصعتجمی طم‌تهاو افمطعنط مط رفالتادع۲ 
۶ اصنامصصح تعطاعنط ۸ صمصاهه‌ط آمتاجمع 1۵ ۲۵12060 قه قععصمادهاناه عفعطع گم )صتامصصح ]1۵۳7۵۵ فطع مضه 69۵ 20 
عط یع4صا مصنمهمند ات معط صا ۱۷۵۲۵۵۷ رتصمحطاجه) معاناع 69۵ صا لمصتهام۲ ۳۷۵۵ رو 100 7 مج 2.45) صنصدهمطاهه 
۶۵ 136 ص1 2002011۷۵ ۵۲۵ موه 7۷۵۵ ]1 م9 ۵۲ مافه) 1۳ .اممصجع ص26 6۵ م ل0مصلهاهان قه۳7 (41) ]انافع۲ افعط 
صلصها۷1 0۴ طم201 0۳6567۷ صاً فااناوع۲ ]وعه مطا رمقله .8.5 0۶ 601۵و 2 طد ممتام‌صاعصومی ماع )نامز اصعحصحع م2 
۵ (6.596) )۳ ۵۶ ووما طع۵ ]وهع1 عمط مه (فاصتمح 09.5 ممصهوعممه ]۳1 روت 24) ولنامو ماطاتامو ر(ر17.9) 
صتصصها۷1 )2ظ) ٩۳0۱760‏ قصقمصص فطع که مموتتهم‌همن) ,اصعصادعه صلع2 69۵ مضه صماع ۵۶ صمتح‌صتطاصمی فط عم 0مصتماهاه 
۵6۵ 1 2619 46۵ 20 6 ط۳1 ماع 69۵ جح 4 ۵۶ مصلوت 0مصاصاجرمن رها 0ع موم تمتاهط مه ونامو قامانتامو مه 0 
اوه ممصنا زاتتطماه )10۳۷۵5 مط 20 ف8تامو قمامابامع قصه ) صتعصهاده قطا 076۵و فعلناوع۲ 196 ,2۵۲100 
0 .1۳00 ممتاهموعص اتب مطا مد 560۲۵ ]و۱۵07۵ مطا 20 ووما غطعلع/ ]وعطعنط معط 40قظ اصمصهعه امتاجمی مط رمولظر 


۰ وه )و۷6 تقطاووظ رومامصطمع1. مه «ومامتووطط ۵۶ متفه مطا صم 0۳20۵0 رتمووع]۵:ظ ماه00٩و۸‏ -5 200 2 ,1 
۰ ,۸12011 رتاتاه0ت۸ همهم ۵۶ الویه نا روممممزهمو آهانمتم۴ ۵۶ اممحصنهمه1۱ راصمعن 

(می. مه ۵) مصمتطنام امه :اتف عمطاتنه م مت طمصدمتزم) -۶) 

11 ,۸۶020111 طممطممط۷۱۵ ۵۶ بانوهب نصا رعمامصطمع 1 0ص عمصملم ۳۵۵0 0۶ )صمصصات1(۵۵2 ,۳۲۵۲6550۲ ۸۵۹001216 -3 
1 ,۸02011 طومطممطم]۱۷ ۵۶ لوه نا رهظ مصتلمعرظ عصفاظ ,۲۳۵16550۲ -4 

10]: 6 


بررسی اثر زئین ذرت و گلوتن گندم. بر شاخص‌های کیفی و انبارمانی انگور رسمی مشکین ۷۰۳ 


۵ 0۴ ط10مصاصامصمی مج عطع مهم 0عصتهاهاه ۱۷۵۲۵ فتمامحصصهتد0 50۵0160 عط) ۵۶ )مج طاً فاناوع؟ اقعه عط رالهع0۷ 
100 204 صم)ناآع 

2 اصمصجعه امتاجمی ما مموتنهم‌صمن ط فعصتادمی صلم2 0صج ممتتاع رعالناوع: 0عصتقاهاه فطل ی 800ظ مصمتعسممومن 
۰ 0۴ ۲0۲۵26 24 اتلمتان )عقاوم جوم فامعگه ۷۵ تالد00 اصه‌نصونه 20 ,66۵ 0۶ 16۷615 


0 صتصصهاز ۷ م1 م90۵۲ بطه‌تهاو ره ماد :6۲۱۷۵۵۵8 


